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Szczegółowy opis przedmiotu  zamówienia - Dostawa warzyw i owoców wraz z transportem na okres styczeń – kwiecień 2017r.


	Lp.
	
          Asortyment
	j.m.
	Ilość

	1.
	Banany

	kg.
	400

	2.
	Brokuły

	szt.
	180

	3.
	Buraki

	kg.
	600

	4.
	Cebula

	kg.
	250

	5.
	Cytryny

	kg.
	120

	6.
	Czosnek

	kg.
	3

	7.
	Grapefruity

	kg.
	170

	8.
	Jabłka

	kg.
	1000

	9.
	Kalafior

	szt.
	100

	10.
	Kapusta biała

	kg.
	300

	11.
	Kapusta kiszona

	kg.
	700

	12.
	Kapusta czerwona

	kg.
	115

	13.
	Kapusta pekińska

	kg.
	170

	14.
	Kiwi

	kg.
	140

	15.
	Mandarynki

	kg.
	200

	16.
	Ogórki kiszone

	kg.
	250

	17.
	Ogórek zielony

	kg.
	20

	18.
	Marchew

	Kg
	1600

	19.
	Pieczarki

	kg.
	130

	20.
	Pietruszka korzeń

	kg.
	400

	21.
	Natka-pietruszka

	pęczek
	700

	22.
	Pomidory

	kg.
	90

	23.
	Por

	kg.
	200

	24.
	Seler

	kg.
	400

	25.
	Ziemniaki

	kg.
	8.500

	
	Ogółem:
	kg.
	




Szczegółowy opis przedmiotu  zamówienia - Dostawa warzyw i owoców wraz z transportem na okres maj – czerwiec 2017r.


	Lp.
	Asortyment
	j.m.
	Ilość

	1.
	Arbuz
	kg.
	150

	2.
	Banan
	kg.
	110

	3.
	Botwina
	pęczki
	200

	4.
	Brokuły
	szt.
	150

	5.
	Buraki
	kg.
	150

	6.
	Cebula
	kg.
	60

	7.
	Cytryny
	kg.
	15

	8.
	Czereśnie
	kg.
	30

	9.
	Czosnek
	kg.
	   1,5

	10.
	Grapefruity
	kg.
	60

	11.
	Jabłka
	kg.
	        350

	12.
	Kalafior
	szt.
	100

	13.
	Kapusta biała
	kg.
	70

	14.
	Kapusta biała młoda
	szt.
	230

	15.
	Kapusta kiszona
	kg.
	70

	16.
	Kapusta czerwona
	kg.
	45

	17.
	Kapusta pekińska
	kg.
	60

	18.
	Kiwi
	kg.
	20

	19.
	Koper
	pęcz.
	200

	20.
	Marchew
	kg.
	        500

	21.
	Ogórek kiszony
	kg.
	50

	22.
	Ogórek zielony
	kg.
	300

	23.
	Pieczarki
	kg.
	60

	24.
	Pietruszka korzeń
	kg.
	140

	25.
	Natka-pietruszka 
	pęczki
	       250

	26.
	Pomidory
	kg.
	       650

	27.
	Por
	kg.
	60

	28.
	Rabarbar
	kg.
	80

	29.
	Rzodkiewka
	pęczki
	90

	30.
	Sałata
	szt.
	300

	31.
	Seler
	kg.
	150

	32.
	Szczypiorek
	pęczki
	150

	33.
	Truskawki
	kg.
	300

	34.
	Ziemniaki
	kg.
	4.000


	
	Ogółem:
	
	   






Wszystkie produkty  muszą być dostarczone w stanie świeżym, nie mającym oznak pleśni i zgnilizny z ważną datą przydatności do spożycia.  


